
Das Service- und Küchenpersonal ist informiert über Allergene, die unsere Speisen enthalten können. 
Sind Sie Allergiker/in? Dann sprechen Sie uns bitte vor Ihrer Bestellung an!

Unser klassisches Menü

Vorspeise

Tataki vom Bonito-Thunfisch 
gerösteter Wasabi-Sesam | weißer Rettich | Ponzu | Miso | Daikon-Kresse

Zwischengang

Steckrüben-Ravioli  
Kürbisschaum

Hauptgang

Gebratene Steinbuttschnitte  
Teriyakisauce | gerösteter Wirsing | Pulpo | Pommes carrées

Wagyu Teres Major  
Vadouvan Jus | Schwarzwurzel | gebrannte Karotte

Nachspeise

Birne Helene 2.0

Menü komplett* 89.00

 Unser vegetarisches Menü

Vorspeise

Topinambur-Mousse  
Bunte Pfeffermarinade | Tapinade von gerösteten Nüssen | Schnittlauch

Zwischengang

Parmesan-Kartoffel-Schaum 
Confit von weißer Zwiebel | gehobelter Wintertrüffel

Hauptgang

Confierter Knollensellerie 
Vadouvan Jus | Champignon | Roscoff-Zwiebel

Nachspeise

Birne Helene 2.0

Menü komplett* 69.00

*inkl. der begleitenden Weine, Biere und Mineralwasser
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